TEMAT: Tłuszcze to także estry.
1. Przypomnienie, jakie podstawowe składniki pożywienia wyróżniamy.
2. Zapoznanie z tematem z e-podręcznika: Materiał e-podręczniki.
3. Zapisanie notatki:
- jak klasyfikujemy tłuszcze ze względu na pochodzenie, stan skupienia i charakter chemiczny
-jaką budowę i właściwości mają tłuszcze
-gdzie występują w pożywieniu i jakie znaczenie biologiczne mają tłuszcze
-jakim ważnym reakcjom chemicznym ulegają tłuszcze, w tym jaka to reakcja charakterystyczna dla tłuszczów, pozwalająca na odróżnienie ich od olejów mineralnych
4. Wykonanie ćwiczeń multimedialnych 1-6 pod tematem tej lekcji w e-podręczniku.
Szczegółowe informacje i załączniki są przesyłane uczniom mailem.
